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ORIENTACIÓN: Ciencias Naturales
MATERIA: Química del carbono
PROFESOR/A: Sabrina Pavioni
CURSO:
 6° año

                                                CICLO LECTIVO: 2026
EXPECTATIVAS DE LOGRO:
Utilizar conceptos, modelos y procedimientos de la química en la resolución de problemas cualitativos y cuantitativos relacionados con los ejes temáticos trabajados.

Diseñar y realizar trabajos experimentales de química escolar utilizando instrumentos y dispositivos adecuados que permitan contrastar las hipótesis formuladas acerca de los fenómenos químicos vinculados a los contenidos específicos.

Leer textos de divulgación científica o escolar relacionados con los contenidos de química. Comunicar en diversos formatos y géneros discursivos, la interpretación alcanzada.

Interpretar las ecuaciones químicas y matemáticas, así como cualquier otra forma de representación, para dotarlas de significado y sentido dentro del ámbito específico de las aplicaciones química.

Hablar acerca de los conceptos y procedimientos químicos durante las clases, las actividades experimentales utilizando el lenguaje coloquial y enriqueciéndolo progresivamente con los términos y expresiones científicas adecuadas.
CRITERIOS DE EVALUACIÓN:

Cumplimiento de las tareas asignadas en tiempo y forma.

Carpeta completa.

Participación en clase.

Desempeño responsable en actividades experimentales en el laboratorio.

Uso del lenguaje científico.

Pensamiento crítico.

Capacidad de interrelación e integración conceptual.
CONTENIDOS:

Unidad 1: Modelos atómicos: Dalton, Rutherford, Bohr. Modelo atómico actual. Niveles y subniveles de energía. Los orbitales atómicos. Configuraciones electrónicas. Relación entre la configuración electrónica y la posición en la Tabla Periódica. Propiedades periódicas. Teoría de la hibridación de los orbitales atómicos. Diferentes tipos de hibridación para el átomo de carbono.  Predicción de propiedades físicas y químicas a partir de consideraciones estructurales en compuestos orgánicos. Sitios de reacciones orgánicas. Principales tipos de reacciones orgánicas. Moléculas quirales. Estereoisomería. Configuraciones relativa y absoluta. Proyecciones de Fischer. 
Unidad 2: Series de cetosas y aldosas. Formas cíclicas de hemiacetal de un glúcido. Glúcidos reductores y no reductores. Arreglos glicosídicos frecuentes en disacáridos naturales. Polisacáridos. Proteínas simples y proteínas compuestas. Hemoglobina. Modelos de acción enzimática. Cofactores. Factores que afectan la actividad enzimática. Metabolismo. Anabolismo y catabolismo. Respiración y fermentación. Degradación de la glucosa. Regulación del metabolismo de la glucosa. Catabolismo de ácidos grasos. Integración metabólica.
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