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ORIENTACIÓN: Economía
MATERIA: Introducción a la química
PROFESOR/A: Sabrina Pavioni
CURSO:
 5° B

                                                CICLO LECTIVO: 2026
EXPECTATIVAS DE LOGRO:
· Utilizar conceptos, modelos y procedimientos de la Química en la resolución de problemas cualitativos y cuantitativos relacionados con los ejes temáticos trabajados (Química y Combustibles, Química y Alimentación, Química y Materiales).
· Utilizar el lenguaje simbólico propio de la química al escribir las fórmulas de las sustancias y las ecuaciones utilizadas para representar los diversos procesos químicos.

· Presentar la información científica cuantitativa y cualitativa utilizando un vocabulario técnico adecuado, recurriendo a símbolos, notación técnica, gráficos y cálculos.

· Diseñar y realizar trabajos experimentales de química escolar utilizando instrumentos y dispositivos adecuados que permitan contrastar las hipótesis formuladas acerca de los fenómenos químicos vinculados a los contenidos específicos.

· Establecer relaciones de pertinencia entre los datos experimentales relevados en el laboratorio y los modelos teóricos correspondientes.

· Elaborar hipótesis pertinentes y contrastables sobre el comportamiento de sistemas químicos para indagar las relaciones entre las variables involucradas.

· Interpretar las ecuaciones químicas y matemáticas y cualquier otra forma de representación para dotarlas de significado y sentido dentro del ámbito específico de las aplicaciones químicas cotidianas e industriales.

· Describir y explicar las funciones biológicas y propiedades de las principales biomoléculas (carbohidratos, lípidos, proteínas) y su comportamiento respecto a la solubilidad.
CRITERIOS DE EVALUACIÓN:

· Cumplimiento de las tareas asignadas en tiempo y forma.

· Carpeta completa.

· Participación en clase.

· Desempeño responsable en actividades experimentales en el laboratorio.

· Uso del lenguaje científico.

· Pensamiento crítico.

· Capacidad de interrelación e integración conceptual.
CONTENIDOS:
Primer cuatrimestre: El petróleo como recurso. Demandas de energía a lo largo del tiempo. Requerimientos energéticos
de las sociedades en la actualidad. Proyección de usos y reservas de combustibles fósiles.
Análisis mundial. Reservas de combustibles fósiles. Usos del petróleo, separación y destilación.
Refinación de las fracciones y propiedades fisicoquímicas de las mismas. Comparación entre puntos de ebullición de los hidrocarburos. Relación estructura-propiedades. Isomería.
Polaridad de los enlaces y de las moléculas. Dipolos temporarios dipolos permanentes. Fuerzas intermoleculares. Intensidad de la interacción: influencia de la geometría y la masa molar. Modelos moleculares. Grupos funcionales orgánicos. Fórmulas molecular, desarrollada y condensada.

Segundo cuatrimestre: Principales grupos de biomoléculas. Carbohidratos: mono, oligo y polisacáridos. Solubilidad. Los carbohidratos como fuente de energía. Representación de monosacáridos en fórmulas de cadena abierta y de Haworth. Enlace glicosídico. Polímeros de condensación. Lípidos. Clasificación. Grasas y aceites: triésteres del glicerol. Ácidos grasos comunes: denominaciones y representaciones. Solubilidad. Las grasas como reserva de energía. Ácidos grasos saturados e insaturados.  Aminoácidos esenciales. Proteínas Estructuras, función y propiedades. Desnaturalización proteica. Factores que alteran la estructura proteica. Enzimas. Acción enzimática.
Alimentos, actividad y energía. Dietas y energía necesaria para los procesos vitales de acuerdo a la actividad. Metabolismo basal. Sustancias presentes en los alimentos en pequeña proporción: vitaminas, minerales, aditivos. Diario nutricional. Cálculos a partir de la ingesta de alimentos. Alimentos y energía química. Aditivos alimentarios.
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